
S H A R I N G M E N U

feestelijk tapasbordje
*

Carpaccio truffelolie
*

Bruchette van tomaat
*

Naanbrood met dip olijven
hazelnoot

*
Lolly van gelakt buikspek

*
Gamba's al Oglio

*
Duo van pasta

Penne Arabiata
 Conchiglie

(opgevulde pastaschelpen)
*

Chocolade moelleux

Glaasje Carpaccio rode porto
 

Panna cota Chorizo
Bloemkoolcouscous 

*
Garnaal cocktail in een

horentje
*

Gegrilde rundsrollade
gegaard witloof

Zoete aardappel  - Portobello
pastinaakfrietjes

gratin
rodewijn saus 

of 
Op vel gebakken zeebaarsfilet

witloof 
Pastinaakpuree 
Witte wijnsaus 

*
Dessert La Belle Cuisine

Eindejaarsfolder
La Belle Cuisine

F E E S T M E N U

4 5 € / P E R S . 3 6 € / P E R S .

V A N A F  2  P E R S O N E N

S O E P E N

Tomatensoep met balletjes  4,5€/l

Boschampignonsoep 5,5€/l
 



V O O R  D E  
K A P O E N E N

G O U R M E T  M E N U

Crostini van paté met vijg
*

Soep naar keuze 
(Zie soepen)

*
Gourmetschotel 6 soorten

vlees +/- 350gr/pers. 
Rijkelijke groentesalades

Koude sausjes
Brood

*
Chocolade Moelleux

W I N T E R B A R B E C U E

Tapas bordje 
*

Kerstballetjes in
tomatensaus & puree

OF
Gourmetschotel

*
Chocolade kerstboompje 

B E S T E L L E N

Tijdig bestellen!!!
   * De Kerstdagen voor 17/12
   * De Nieuwjaarsdagen voor 26/12

Hoe bestellen?
   * Vul het bestelformulier in op onze website     

     https://labellecuisine.catering 

Een dikke sjaal, een paar
vuurkorven en goed gezelschap.

Meer heb je niet nodig voor
een gezellige winter-BBQ!

Vraag vrijblijvend naar
suggesties en prijzen.

Prettige Feestdagen 
La Belle Cuisine

1 9 € / K I N D

2 5 € / P E R S .

V A N A F  2  P E R S O N E N

https://labellecuisine.catering/

